CHALET EISZAUBER AMRBERG 2026/21




Fleisch-Plattli fiir zwei Personen Trockenfleisch und Wurst zum selber schneiden
Kase-Plattli fiir zwei Personen Lokale Kaseauswahl

Apéro-Plattli fiir zwei Personen diverse Kise und Wurst zum selber schneiden
Chalet-Salat Mischsalat, Eisbergsalat, Gurken, Mais, Riiebli und Tomaten

Salat-Schiissel fiir 2 Personen Mischsalat, Eisbergsalat, Gurken, Mais, Riiebli und Tomaten
Niisslisalat mit Ei, Speck und CroGtons

Kiirbiscremesuppe mit Klirbisol, Klirbiskernen, CrolGtons und Rahm

Wysiippli mit CroGtons und Rahm

Elsdsser Art Sauerrahm, Zwiebeln und Speckwiirfeli
Chalet Art Sauerrahm, Zwiebeln, Speckwiirfeli und Fonduekise

Deluxe Art Sauerrahm, Rohschinken, Zwiebeln, Speck, Rucola und Triiffelsl

Bruschetta Art Cherry-Tomaten, Zwiebeln, Knoblauch und Olivenél
Chaser Art Cherry Tomaten und Fonduekise

Tartufo Art Cherry-Tomaten, Rohschinken, Rucola und Triiffeldl

ab 2 Personen / Preis pro Person

Salatschiissel
Schweizer Rinds-Entrecote Café de Paris (200g)

Beilage: Gemdsereis

Pommes-Frites

Rosti-Kroketten

CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF

CHF
CHF
CHF

CHF
CHF
CHF

CHF

CHF
CHF

22.50
21.50
24.50

9.50
18.00
14.50

9.50
10.50

16.50
19.50
22.50

14.50
16.50
20.50

54.00

5.50
6.50



ab 2 Personen / Preis pro Person (300g Kase/Fliissigkeit)

Fondue «Husmischig» mit Schalotten und Knoblauch

Bier-Fondue mit Schalotten und Knoblauch

Krauter-Fondue mit Krautern, Schalotten und Knoblauch

Walliser Tomaten-Fondue mit Cherry-Tomaten, Schalotten und Knoblauch
Gorgonzola-Fondue mit Gorgonzola, Schalotten und Knoblauch
Chili-Fondue mit Chilimischung, Chilifaden, Schalotten und Knoblauch
Morchel-Fondue mit Morcheln, Schalotten und Knoblauch
Winzer-Fondue mit Moét & Chandon Champagner, Schalotten und Knoblauch
Triiffel-Fondue mit Triiffelsplitter, Triiffelsl, Schalotten und Knoblauch

Moitié-Moitié mit Schalotten und Knoblauch

Chlini Hardopfeli

Sweet & Sour Ananas, Pfirsiche, Essiggurken, Silberzwiebeln
Fresh & Fruits Apfel, Birnen, Bananen, Trauben

Meat & Onions Biindnerfleisch und Borettana Zwiebeln
Das Ei zum Schluss

Kirsch 37.5%vol.

Portion Raclette-Plausch zum selber schmelzen am Tisch (210g)
Beilagen: Kartoffeln, Essiggurken, Silberzwiebeln und rote Borettana Zwiebeln

+ Supplement Raclette-Kase pro 70g

4cl

CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF

CHF
CHF
CHF
CHF
CHF
CHF

CHF

CHF

26.50
26.50
28.00
28.00
29.00
29.00
31.00
34.00
35.00
29.00

5.50
7.50
8.00
11.50
2.00
6.00

21.50

6.50



Glace im Konfi-Glas mit Beeren
Joghurtglace mit Beeren-Konfitiire

+ Rahm

Coupe Baileys Original
1 Kugel Vanille-Glace mit Baileys (4cl)

+ Rahm

Coupe Colonel
1 Kugel Zitronensorbet mit Premium Vodka (4cl)

Coupe Nesselrode
1 Kugel Vanilleglace, Vermicelles und Meringue

+ Rahm

Duo-Schoggi-Mousse im Glas
Braune und weisse Schoggi-Mousse

+ Rahm

Créme Bralée (Crema Catalana)

+ Rahm

Glace pro Kugel
- Tiramisu Rahmglace
- lce Café Rahmglace
- Vanille Rahmglace
- Zitronen Sorbet

+ Rahm

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen, informieren Sie unsere

Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF
CHF

CHF

CHF

7.50

+1.00

8.50

+1.00

9.00

13.50

+1.00

12.50

+1.00

7.50
+1.00

4.00

+1.00



